
P l a t e a u  d e  f r u i t s  d e  m e r s

P l a n c h e  d e  C h a r c u t e r i e  / p â t é s  /  c a i l l e t t e  /  r i l l e t t e

S a u m o n  g r a v e l a x  /  t r u i t e  e t  p o i s s o n s  f u m é s  / c a r p a c c i o  d e  p o i s s o n

S a l a d e  c o m p o s é e  :  q u i n o a  c r e v e t t e s  a v o c a t  m a n g u e  r a d i s  o i g n o n  r o u g e

C o u r g e  r ô t i e  a u  m i e l ,  f r o m a g e  f r a i s  t r a v a i l l é  a u x  h e r b e s  h u i l e  d ’ o l i v e ,

g r e n a d e

S a l a d e  d ’ a r t i c h a u t  e t  t r u f f e

A s p e r g e s  v e r t e s  e t  s a u c e  m a l t a i s e

C é l e r i  r é m o u l a d e  t r u f f é

Q u i c h e  a u  f r o m a g e  e t  l o r r a i n e  /  s a u c i s s o n  b r i o c h é  /  f r i a n d  f r o m a g e

 R a v i o l e s  a u x  m o r i l l e s  /  l é g u m e s  c o n f i t s  d u  m o m e n t  

Œ u f  p a r f a i t ,  f r i c a s s é e  d e  m o r i l l e s  e t  f è v e s  

F R O M A G E  &  F A R A N D O L E  D E  D E S S E R T S

F r a i s i e r ,  î l e  f l o t t a n t e ,  m o u s s e  a u  c h o c o l a t ,  p a n n a

c o t t a ,  t a r t e ,  c h a n t i l l y ,  t r o p é z i e n n e ,  b r o c h e t t e s  d e

f r u i t s ,  b r o c h e t t e s  d e  g u i m a u v e s ,  s a l a d e  d e  f r u i t s

F o n t a i n e  d e  c h o c o l a t

L e s  c h o c o l a t s  d e  P â q u e s

Le Brunch de Pâques
D e  1 2 h 0 0  à  1 4 h 0 0

B O I S S O N S  C H A U D E S  &  J U S  D E  F R U I T S  B I O

N O S  P L A T S

G i g o t  d ’ a g n e a u  c o n f i t  a u x  a r o m a t e s ,  c r è m e  d ’ a i l  d e s  o u r s

M a i g r e  r ô t i  a u  t h y m ,  c r è m e  d ’ a i l  d o u x  e t  j u s  d ’ a r ê t e s  

A s p e r g e s  b l a n c h e s  s e r v i e s  a u  p l a t  

 e t  m i j o t é  e n  c o c o t t e  d e  p e t i t s  p o i s  à  l a  f r a n ç a i s e

 p o u r  l ’ e n s e m b l e  d e  l a  t a b l e

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

L a  c o m p o s i t i o n  d e  c e t t e  f o r m u l e  e s t  s o u m i s e  à  t i t r e  i n d i c a t i f  e t  é v o l u e  s e l o n  l a  s a i s o n  e t  l e  m a r c h é  d u  j o u r .

 N o s  p r é p a r a t i o n s  c u l i n a i r e s  p e u v e n t  c o n t e n i r  d e s  p r o d u i t s  a l l e r g è n e s .  N o u s  t e n o n s  l a  c a r t e  d e s  a l l e r g è n e s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n .

O r i g i n e  d e  l a  V i a n d e :  F R A N C E  e t  U E

L A  C O R B E I L L E  D U  B O U L A N G E R

V i e n n o i s e r i e s ,  c a k e s ,  m a d e l e i n e s ,  n a v e t t e s ,  a s s o r t i m e n t s  d e  p a i n s ,

b r i o c h e

1 1 5 € / PE R S O N N E  –  3 0 € / E N FA N T  ( –  1 2  a n s )

N O S  E N T R E E S


	Le Brunch de Pâques
	De 12h00 à 14h00
	LA CORBEILLE DU BOULANGER Viennoiseries, cakes, madeleines, navettes, assortiments de pains, brioche
	NOS ENTREES
	NOS PLATS Gigot d’agneau confit aux aromates, crème d’ail des ours Maigre rôti au thym, crème d’ail doux et jus d’arêtes  Asperges blanches servies au plat   et mijoté en cocotte de petits pois à la française  pour l’ensemble de la table

	BOISSONS CHAUDES & JUS DE FRUITS BIO
	Plateau de fruits de mers Planche de Charcuterie /pâtés / caillette / rillette Saumon gravelax / truite et poissons fumés /carpaccio de poisson Salade composée : quinoa crevettes avocat mangue radis oignon rouge Courge rôtie au miel, fromage frais travaillé aux herbes huile d’olive, grenade Salade d’artichaut et truffe Asperges vertes et sauce maltaise Céleri rémoulade truffé Quiche au fromage et lorraine / saucisson brioché / friand fromage  Ravioles aux morilles / légumes confits du moment  Œuf parfait, fricassée de morilles et fèves
	FROMAGE & FARANDOLE DE DESSERTS Fraisier, île flottante, mousse au chocolat, panna cotta, tarte, chantilly, tropézienne, brochettes de fruits, brochettes de guimauves, salade de fruits Fontaine de chocolat Les chocolats de Pâques
	115€/PERSONNE – 30€/ENFANT (– 12 ans)



