
 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

 Coupe de Champagne et Verre de Vin 
 

Champagne Blanc (12cl)  25 € 
Champagne Rosé (12cl)  27 € 
Verre de Vin Blanc / Rosé / Rouge (12cl)   16 € 
Verre de Vin Terroir (12cl)  22 € 
Graham’s Porto Blanc (8cl)   15 € 
Quinta do Noval Colheita 2005 Porto Rouge (8cl)  28 € 
 

 Apéritifs 
 

Ricard / Pastis (4cl)   12 € 
Bardouin (4cl)   12 € 
Pastis « Le Calanquais » Artisanal (Carry-le-Rouet) (4cl)   13 € 
Pastis Millésime 2021 Château des Creissauds (4cl)                 15 € 
Bière Artisanale « Bulles de Provence » : Brune / Blonde / 
Blanche/ IPA (33cl)   9 € 

 Cocktails Classiques 18 cl 
 

Cocktail maison (liqueur de bergamote et prosecco)             22€                                                                    
Kir Vin Blanc (Nos crèmes : Cassis / Mûre / Pêche / Framboise)    16€ 
Kir Royal (Crème de cassis et Champagne)   25€ 
Spritz (Apérol / St Germain / Italicus)    22€ 
Mojito (rhum blanc, menthe et eau gazeuse)   22€ 
Americano/ Negroni (gin, campari, Martini)    22€ 
Campari / Noilly Prat / Martini blanc ou rouge / Suze Tonic    22€ 
Expresso Martini (Liqueur de café, vodka et café)   22€ 



 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

  

 Mocktails 18cl  
 

L’exotique (Jus de pomme, ananas et fraise)   15 € 

Virgin Mojito / Mule (Menthe, citron et eau gazeuse)   15 € 
Les cocktails classiques sont à disposition sur demande  

 Boissons sans alcool  
 

Eau micro filtrée « Cryo» plate ou pétillante (75cl)    8€ 
Vittel (1l)   10€ 
San Pellegrino (1l)   10€ 
Châteldon (75cl)   12€ 
Thé Glacé Maison (10cl)   12€ 
Coca cola classique (33cl) / Coca cola Zero (33cl) 
Orangina (25cl) / Tonic (20cl)    8€ 
Jus de fruits Pressoir Bio (24 cl) / Orange / Framboise / Ananas / 
Pomme / Abricot / Hibiscus fraise menthe   8 € 
Jus de fruits frais Pressé (18 cl)  12 € 

 Cafèterie 
 

  
Expresso (2,5 cl), Décaféiné (2,5 cl), café allongé (7 cl) 6€                         
Cappuccino, Latté (7 cl)   8€ 
Thé / Infusion (7 cl)   8€ 
Café Frappé (10 cl)   8€ 
Chocolat Chaud (7 cl)   8€ 
 



 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

 Gin 4cl 

G’Vine « Floraison » (France)   20€ 

Hendrick’s (Ecosse)   20€ 

Gin Mare (Espagne)   22€ 

Belle Rive Gin Méditerranéen(France)      23€ 

Bombay Dry Gin (Angleterre)   16€ 

Gin Juillet – Maison Ferroni (France)             18€ 

Oli’Gin Manguin en Provence (Avignon - France)   25€ 

 

 Rhums 4cl 
 
Trois Rivières Ambré (Martinique)   18€ 

Diplomatico Mantuano (Venezuela)   20€ 

Diplomatico Reserva Exclusiva (Venezuela)   25€ 

Don Papa Baroko (Philippine)    20€ 

Havanna Club 3 Ans d’âge (Cuba)   18€ 

Ron Eminente Réserva 7 ans d’âge (Cuba)   28€ 

LeBlon Cachaça 27€ 

 

 



 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

 Whisky 4cl 
 

Jameson (Irlande)   18€ 

Nikka from the barrel (Japon)   20€ 

Couvreur’s Clearach, Michel Couvreur (France) 20€ 

Overaged Malt Whisky, Michel Couvreur (France) 30€ 

Candid, Michel Couvreur (France) 40€ 

Intravagan’za, Michel Couvreur (France) 25€  

Oban 14 ans d’âge (Ecosse)   30€ 

Monkey shoulder (Ecosse)   18€ 

Johnnie Walker Black Label 12 ans d’âge (Ecosse)   18€ 

Johnnie Walker Blue Label Winter Edition (Ecosse)   35€ 

Glenfiddich 15 ans d’âge (Ecosse)   23€ 

The Glenlivet 18 ans d’âge (Ecosse)   26€ 

Jack Daniel’s (Etats-Unis)   18€ 

Roof Rye – Maison Ferroni (Bretagne, Provence)   22€ 

Talisker  (Ecosse)    18€ 

Lagavulin 8 ans d’âge (Ecosse)   25€ 
 
 

 

 

 

 



 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

 Tequila 4cl 
 
Mahani – Mezcal (Mexique)   18€ 

Silver Patron (Mexique)   20€ 

 

 Vodka 4cl 
 

Grey Goose (France)   18€ 

Belvedere (France)    18€ 

Romanov (Russie)   15€ 

 Digestifs 4cl 
 

Chartreuse verte    26€ 

Chartreuse jaune   26€ 

Chartreuse Liqueur du 9ème Centenaire 35€ 

Grappa    11€ 

Eau de vie de Poires William N°47 « Cœur de Chauffe » 

Manguin en Provence (Avignon –France)                                   36€  

Caraxès Poire & Rhum Manguin en Provence (Avignon)   36€ 

Eau de vie du Ventoux, (Abricot du Ventoux, Reine Claude 

Dorée du Ventoux) Manguin en Provence         38€ 

Calvados                                                                                                18€  

Vin cuit du Domaine Camaissette  16€ 



 
 

 

 
Prix nets service compris 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. 

 Cognac 4cl  
 
VSOP Remy Martin    25€ 

VS Maison Gauthier   15€ 

XO Hennessy   45€ 

Hennessy 20€ 

 Bas-Armagnac 4cl 
 

Fontaine de Coincy 1985   70€ 

Fontaine de Coincy 1989   60€ 

Fontaine de Coincy 1996   50€ 

 Liqueurs 4cl  
 

Limoncello    15€ 

Disaronno    18€ 

Bailey’s    16€ 

Get 27/31   15€ 

Citron – Bergamote Manguin en Provence   25€ 

Clémentine Corse    25€ 

Farigoule  18€ 

Cointreau    18€ 

Grand Marnier 18€ 

Sambuca 20€ 


