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Les vins du comptoir

Notre Champagne

AOC

Nos

AOC

AOC

AOC

AOC

AOC

Nos
AOC

Nos
AOC

AOC

AOC

AOC

AOC

Champagne Alexandre Bonnet Blanc de Noirs
Frais, croquant

Vins Blancs

Coteaux-d'Aix-en Provence Domaine Camaissette 2024
Fruité, rond, léger

Palette Chateau des Trois Sautets 2022

Fruité, gras, frais

Cassis Domaine Clos Sainte Magdeleine 2024

Salin, minéral, iodé

Sancerre Domaine Vacheron 2024

Fruité, floral, minéral

Chablis « Vent d’Ange » Domaine Patte Loup 2022

Minéral, floral, frais

Vins Rosés
Coteaux-d'Aix-en Provence Domaine Camaissette 2024

Fruité, rond, léger

Vins Rouges

Coteaux-d'Aix-en Provence Domaine Camaissette 2024
Fruité, rond, souple

Bandol Chateau de Pibarnon 2020

Puissance, fruité, épicé

Saint-Joseph « Poivre et Sol » Dom.Francois Villard 2022

Epicé, soyeux, souple

Chateauneuf-du-Pape Chateau La Nerthe 2019
Fruité, épicé, puissant

Pomerol Chateau Taillefer 2019

Finesse, élégance, soyeux

Notre vin moelleux

AOC

Muscat du Cap Corse Domaine Yves Leccia 2023
Floral, fruité, rond

: LA BASTIDE BOURRELLY

Mathias Dandine

oy

12cl/75cl
27€ 98€

12cl/75cl
16€ 50¢€
75€

80€

65€

110€
12cl/75cl
16€ 50¢€
12cl/75cl
16€ 50¢€
115€
75€
120€
95¢€
12cl/75cl
16€ 80€
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La carte des vins et du bar de la Bastide Bourrelly sont a disposition sur demande
« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération »

Nos prix sont taxes et service compris



